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PRESENTAZIONE 
La quinta edizione della Summer School sarà dedicata alle “cose”.
In un’epoca in cui molti si interrogano sul futuro del terzo settore di fronte all’avvento dell’intelligenza artificiale, noi vogliamo invece 
riflettere sul destino degli oggetti della nostra quotidianità: tessuti, oggetti rotti, rifiuti, abiti, alimenti. Spesso ci troviamo di fronte 
alla scelta se tenere o buttare qualcosa e, nel farlo, dobbiamo confrontarci con le conseguenze che questa decisione comporta per noi, per 
la nostra comunità e per il mondo intero.
Ad esempio: è possibile dare nuova vita a un tessuto? E, immaginando questa nuova vita, si può coniugare l’impatto ambientale con 
una prospettiva imprenditoriale e un obiettivo di inclusione lavorativa per persone in situazioni di svantaggio? Il terzo settore ha sempre 
dimostrato una straordinaria capacità di visione e di innovazione nella ricerca di soluzioni concrete e percorsi alternativi.
Dall’impresa sociale alle novità in tema di volontariato, dall’evoluzione dell’amministrazione condivisa all’inserimento 
lavorativo: molte le prospettive che affronteremo, mettendo a confronto esperti di discipline diverse, dirigenti del terzo settore, 
consulenti e leader nazionali, per discutere esperienze concrete, con i loro punti di forza e le loro fragilità. Con una metafora, potremmo 
dire che l’obiettivo di questa esperienza formativa è anche quello di rileggere le esperienze di provenienza dei partecipanti e la loro 
traiettoria, per capire cosa valga la pena conservare e cosa, invece, possiamo lasciare andare, così da aprirci a nuove forme di impegno.
Il sottotitolo dell’edizione di quest’anno riprende un’espressione usata dal presidente Sergio Mattarella in un suo intervento: “l’Italia 
che ricuce”. In un percorso formativo dedicato alle “cose” - quelle da buttare e quelle da rigenerare - l’immagine del “ricucire”, del 
non arrendersi allo strappo o all’idea dello scarto, rappresenta il messaggio di fondo che Cesvot e la Scuola Superiore Sant’Anna - 
Centro di Ricerca Maria Eletta Martini intendono affidare ai partecipanti.
Il contesto formativo è residenziale: tre giorni di pausa dagli impegni quotidiani per provare a guardare lontano, verso l’orizzonte del 
terzo settore che verrà e delle nuove forme di attivismo civico.

A CHI É RIVOLTO IL CORSO
Il corso è rivolto a 20 partecipanti candidati da enti del terzo settore iscritti al Runts o all’anagrafe delle onlus, con volontari e sede 
legale in Toscana.

MODALITÁ DI ISCRIZIONE E SELEZIONE
L’iscrizione è obbligatoria e gratuita e potrà essere effettuata solo online da giovedì 17 luglio compilando l’apposito modulo disponibile 
sul sito www.cesvot.it, previa registrazione all’area riservata MyCesvot. Gli ets interessati potranno iscrivere un solo candidato. Le iscrizioni 
scadono martedì 2 settembre.
La selezione avverrà a partire dal 3 settembre e i risultati saranno comunicati agli ets e ai candidati tramite e-mail o telefono entro le ore 
13.00 di giovedì 4 settembre, chiedendo una conferma scritta alla partecipazione in caso di accettazione della domanda di iscrizione. In 
assenza di tale conferma l’iscrizione decade. Tenendo conto dell’ordine di compilazione del modulo online di iscrizione, per la selezione 
sarà data precedenza in primo luogo a coloro che risultano under 40 ed appartenenti agli ets soci di Cesvot; in secondo luogo agli under 40; 
in terzo luogo ai candidati di ets soci di Cesvot e a seguire tutti gli altri candidati.
Nel caso di un numero maggiore d’iscritti rispetto alla quota programmata, Cesvot provvederà a selezionare non più di un candidato per lo 
stesso ente. I candidati che risulteranno aver già partecipato ad almeno due edizioni della Summer School saranno posti in coda alla 
eventuale graduatoria, a prescindere dai criteri prima elencati e dall’ordine di compilazione del modulo online di iscrizione.
Per partecipare al corso è necessario garantire la residenzialità ed una partecipazione attiva e continuativa per tutto il percorso. Si chiede 
pertanto di verificare attentamente in fase di iscrizione e soprattutto di richiesta di conferma alla partecipazione la propria disponibilità in 
base alle date e agli orari.



DURATA E ARTICOLAZIONE DEL CORSO
Il corso avrà una durata complessiva di 21 ore di formazione articolate in 3 giornate.
Durante il corso saranno forniti i supporti didattici e tutta la documentazione utile ad approfondire le tematiche trattate. Sarà previsto per 
ogni partecipante un piano di autoformazione personale che potrà essere integrato anche in relazione alle specificità e richieste personali. È 
previsto un servizio di tutoraggio durante tutte le giornate formative del corso.
La residenzialità è obbligatoria.

LUOGO DI SVOLGIMENTO E PERNOTTAMENTO
Le lezioni (e i pranzi) si svolgeranno a Lucca presso:
• Complesso di San Micheletto, via S. Micheletto 3
• Cappella Guinigi - Complesso San Francesco, via della Quarquonia, 1/a
Il pernottamento (comprensivo di colazione) è previsto a Lucca presso:
• Complesso di San Micheletto, via S. Micheletto 3
• IMT Complesso di San Francesco, piazza San Francesco 19
Le cene si svolgeranno a Lucca presso: Italian Cuisine - Scuola Internazionale di Cucina italiana, via della Zecca 37

INFORMAZIONI LOGISTICHE
Il corso è gratuito e non prevede nessuna quota di iscrizione. Sarà offerto vitto (dal pranzo di giovedì 11 settembre all’apericena di 
sabato 13 settembre) e alloggio (in camera singola) a tutti i partecipanti. I costi di viaggio per raggiungere il luogo di svolgimento del sono 
a carico dei partecipanti. Tutti i locali sono accessibili ed è garantito il rispetto delle esigenze alimentari personali (celiaci, vegetariani, vegani) 
segnalate al momento dell’avvenuta iscrizione al corso.
È garantita la copertura wifi nei locali del corso.
Per coloro che useranno il mezzo proprio l’eventuale costo del parcheggio è a carico dei partecipanti (l’organizzazione sarà a disposizione dei 
partecipanti per fornire informazioni sugli accessi a parcheggi sia gratuiti che a pagamento).

ATTESTATO DI FREQUENZA
Al termine del corso sarà rilasciato un attestato di frequenza. Per conseguire l’attestato è necessario aver frequentato l’80% delle 21 
ore di formazione.

REQUISITI PER PARTECIPARE
Per partecipare al corso i candidati devono essere in possesso dei seguenti requisiti:
• appartenenza all’ente proponente
• aver frequentato (con rilascio attestato di frequenza) un corso sulla Riforma del terzo settore organizzato da Cesvot - Scuola 

Sant’Anna oppure altro corso di alta formazione sulla Riforma o comunque essere già in possesso di conoscenze di base sui temi 
attinenti l’applicazione della Riforma

• ricoprire all’interno dell’ente di appartenenza un profilo direttivo istituzionale e/o tecnico



  

GIOVEDÌ 11 SETTEMBRE
 10.00 Welcome coffee
 Accoglienza partecipanti
11.00 -11.30 Saluti istituzionali
 Massimo Marsili, presidente Fondazione Cassa di Risparmio di Lucca
 Luigi Paccosi, presidente Cesvot
 Emanuele Rossi, Scuola Superiore Sant’Anna e presidente del 

Comitato Scientifico del Centro di Ricerca Maria Eletta Martini
 Lucia Corrieri Puliti, presidente Fondazione Coesione Sociale Onlus
 Mario Pardini, sindaco di Lucca
11.30-13.00  Tavola rotonda
 Il futuro del terzo settore dopo la comfort letter del 7 

marzo 2025
 Introduce e coordina
 Luca Gori, Scuola Superiore Sant’Anna e direttore del Centro di 

Ricerca Maria Eletta Martini
 Intervengono:
 Vanessa Pallucchi, portavoce nazionale Forum Nazionale Terzo 

Settore
 Chiara Tommasini, presidente CSVnet
 Alessandro Lombardi, Ministero del Lavoro e delle Politiche 

sociali
 Paolo Balli, direttore Cesvot
 PAUSA PRANZO
 15.00  Presentazione dei corsisti
15.30-17.30 Esperienze al tavolo
 Le cose che ci servono: sartorie sociali e aggiusterie
 Filippo Corsini, Centro di Ricerca Interdisciplinare per la 

Sostenibilità e il Clima, Scuola Superiore Sant’Anna di Pisa 
dialoga con gli ideatori e i responsabili della sartoria sociale 
“Punto e a capo” (Pisa) e della cooperativa Nanina (Lucca)

18.00 - 19.30 Aperitivo di networking a Casa Mandorla
 La spazzatura non è mai stata così rock
 Conoscersi e conoscere un’esperienza di welfare culturale in 

comunità.
 Musica con la Guadats Junk Band
 21.00 CENA

Si ricorda che il corso, pur essendo gratuito, comporta un costo organizzativo, pertanto si raccomanda agli iscritti presenza e puntualità.

PROGRAMMA

Corso realizzato nell’ambito di un sistema di gestione qualità conforme alla norma UNI EN ISO 9001:2015

VENEREDÌ 12 SETTEMBRE
9.30-11.00 Esperienze in dialogo
 Le cose che buttiamo: raccolta di indumenti e economia 

circolare al tempo delle piattaforme
 Marco Frey, Scuola Superiore Sant’Anna di Pisa
 dialoga con Filippo Del Bubba, Mezclar22 e Letizia Baldetti, Clothest*
 COFFEE BREAK
11.30 - 13.00 Esperienze al tavolo
 Le cose che ci servono: i diversi approcci agli empori 

solidali
 Coordina Donatella Turri, Centro di Ricerca Maria Eletta Martini 

- Fondazione Coesione sociale Lucca
 PAUSA PRANZO
15.00 -17.30 Esperienze in dialogo
 Le cose che buttiamo: sprechi alimentari e povertà 

educativa alimentare
 Simone Frega, Scuola Superiore Sant’Anna di Pisa - Centro di 

Ricerca Maria Eletta Martini dialoga con i responsabili del 
Progetto Qubì, Fondazione Cariplo e Fondazione Vismara Milano e 
con i responsabili della Fondazione Banco Alimentare

18.00 – 19.30 Aperitivo di welfare culturale a Casa Mandorla
 Presentazione di un’esperienza di welfare culturale teatrale 

a cura di Casa Mandorla
 21.00 CENA
SABATO 13 SETTEMBRE
9.00 - 11.30 Esperienze al tavolo
 Le cose che ci servono: economia civile, riciclo e 

inclusione sociale
 Luca Gori, Scuola Superiore Sant’Anna di Pisa e Donatella Turri, Centro 

di Ricerca Maria Eletta Martini - Fondazione Coesione sociale Lucca 
dialogano con gli ideatori di Fody Fabrics (Pistoia) e i responsabili 
della cooperativa sociale Esseq (Lucca)

   COFFEE BREAK
12.00 - 13.00 Confronto tra i corsisti e dibattito
  PAUSA PRANZO
14.30 - 16.30 Lavori di gruppo
 Le cose che ci servono e le cose che buttiamo nel 

“nostro” terzo settore
 Coordinano: Paolo Addis, Martina Francesconi, Matteo 

Greco, Elena Salamino, Giulio Sensi, Centro di Ricerca Maria 
Eletta Martini

16.30 - 17.30 Restituzione dei lavori di gruppo 
 Conclusioni
 Emanuele Rossi, Scuola Superiore Sant’Anna
  saluto partecipanti
  APERICENA

Centro Servizi Volontariato Toscana
Organizzazione di volontariato (Odv) 
Via Ricasoli, 9 - 50122 Firenze
Telefono: +39 055 27 17 31
Numero Verde: 800 005 363

www.cesvot.it

Per informazioni:
formazione.territorio@cesvot.it

Responsabile scientifico Luca Gori    Tutor d’aula Veruska Barbini


